CARTE EN VIGUEUR DU
PLATEAUX-REPAS 2 NOVEMBRE 2026 AU 20 JANVIER 2027

LA PAUSE DEJEUNER
ENGAGEE, AU TRAVAIL!

Des repas gourmands, équilibrés et responsables,
livrés sur le territoire lyonnais.

L'ESAT La Roue propose des menus gourmands du
lundi au vendredi, cuisinés, dressés et livrés par nos
équipiers en situation de handicap.
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Contactez-nous:
04 78 88 55 66

plateauxrepas@alged.com

NOS MENUS
QUI ONT DU SENS

Toutes nos viandes sont d'origine France

CARTE EN VIGUEUR DU
2 NOVEMBRE 2026 AU 20 JANVIER 2027

MENU VIANDE

<

Salade de pois chiches
grillés au paprika et aux
fines herbes

Effiloché de pintade,
patate douce et ses
légumes de saison

Fromage et pain bio

Crumble aux pommes

& et aux noisettes

MENU POISSON

Velouté de
champignons aux
noisettes

MENU VEGETARIEN

s*

Cheesecake salé au
chévre et aux noisettes

Lamelles d’encornet
géant a I'armoricaine et
leur riz basmati aux
petits légumes

Fromage et pain bio

Salade de haricots noirs,
noix, patate douce rétie
et feta

Fromage et pain bio

Moelleux au chocolat et

Aletria de Catherine

a la creme de marrons

/

(vermicelles au lait,

\ recette portugaise) /

LES ALLERGENES

Entrée : arachide, fruits a coque, lait,
moutarde, anhydride sulfureux
Plat : gluten, lait, moutarde, anhydride
sulfureux
Fromage : gluten, fruits a coque, lait
Dessert : gluten, arachide, fruits a
coque, lait

Entrée : gluten, lait, fruits a
coque, arachide, anhydride sulfureux
Plat : gluten, mollusque, crustacé,
poisson, lait, anhydride sulfureux,
moutarde
Fromage : gluten, fruits a coque, lait
Dessert : gluten, oeuf, lait, fruits a coque,
arachide

Entrée : gluten, arachide, lait, fruits a
coque, moutarde, anhydride sulfureux
Plat : lait, arachide, moutarde, fruits a

coque, anhydride sulfureux

Fromage : gluten, fruits a coque, lait

Dessert : gluten, oeuf, lait

-—
MENU DU JOUR:

OPTION
BOISSON Purezza

MENU FESTIF

Sur demande Eau plate 33 cl :

Minimum : 0,50 € HT
5 plateaux par menu Eau gazeuse 33 cl:
0,80 € HT

allergénes communiqués
lors du devis

FRAIS DE LIVRAISON

par commande (minimum 5 plateaux)

Ils comprennent la reprise des contenants, couverts, bouteilles et

verres.
Minimum : 5 plateaux au total (panachage libre) ; menu du jour : 5
par menu.
O2T0KM oo 21 € HT
M >20 KM e 26 € HT
\ 21> 30 KM v, 33€ HT /
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PLUS QU’UN REPAS,

UN ENGAGEMENT

Nos plateaux repas sont bien plus qu’un déjeuner : ils soutiennent une économie locale et solidaire, avec des contenants réutilisés

plutét que jetés.
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100 % CUISINES EN ESAT

Les travailleurs en situation de
handicap de I'ESAT La Roue, formés
et compétents, préparent vos repas
avec fierté.

La qualité de vie au travail, le
développement des savoir-faire de
nos équipiers en situation de
handicap, la qualité environ-
nementale de nos productions et la
satisfaction de nos clients et
consommateurs sont au centre de
nos préoccupations.

EQUIPE REACTIVE

Le délai minimal de prise de
commande ou de modification est
de 48 h ouvrées.

LABEL ENGAGE A LYON

Une reconnaissance de notre

engagement pour une ville plus
inclusive et durable.

TERRITOIRE LYONNAIS

Des repas cuisinés a Rillieux-la-
Pape et livrés en direct. Nous livrons
dans un périmetre de 30 km autour
de I'ESAT La Roue.

CUISINE DE SAISON

Les cuisiniers de 'ESAT La Roue
Vvous proposent des produits de
qualité, des associations originales
et une nouvelle carte a chaque
saison.

CHAINE DU FROID

En livraison directe de 'ESAT La
Roue dans des caisses isothermes
pour respecter la chaine du froid.
Vos repas sont frais et savoureux !

CONTENANTS REUTILISABLES

Des contenants 100 % réutilisables
et micro-ondables, collectés aprées
votre déjeuner, puis lavés et
réutilisés.

Merci de les tenir a disposition, au
complet, pour leur collecte : le jour
ouvré suivant le repas, ou le jour méme
pour une livraison le vendredi. Un
inventaire est fait a la collecte ; les
éléments manquants sont facturés
selon nos CGV.

Avec le soutien de:

METROPOLE @ La Région

LYON

Auvergne-Rhone-Alpes

ENGAGES ENSEMBLE POUR UNE RESTAURATION PLUS DURABLE
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POUR VOS REPAS
DE MIDI, FAITES LE CHOIX
DU SENS!

Nos équipes vous accompagnent pour construire
une offre adaptée a vos besoins et a vos envies.

E ® Commande simple et flexible

Délai mini: 48 h ouvrées

- Mini de commande : 5 plateaux, panachage possible

@ Livraison sur le territoire lyonnais
30 km autour de I'ESAT La Roue, au-dela nous consulter

@ Une offre responsable et solidaire

Contactez-nous
pour toute demande d'information et pour un devis :

Q 0478 88 55 66

g plateauxrepas@alged.com

ENGAGES ENSEMBLE POUR UNE RESTAURATION PLUS DURABLE

FERMETURES EXCEPTIONNELLES
Pas de livraison du 11 au 13 novembre 2026
du 24 décembre 2026 au 1¢" janvier 2027

& du 21 janvier au 1¢" février 2027

ALGED ESAT La Roue
Rue des Terres Bourdin
69140 RILLIEUX LA PAPE

Ouvert du lundi au vendredi
de 9h00 a 16h00
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Version du 22/10/2026, applicable aux commandes livrées & compter du 2 novembre
2026

1. CHAMP D'APPLICATION

Le vendeur est l|'association ALGED, 14 montée des Forts, 69300 Caluire-et-Cuire,
agissant par son ESAT La Roue, rue des Terres Bourdin, 69140 Rillieux-la-Pape, SIRET 775
643 232 00199, TVA intracommunautaire FRO6775643232. Les présentes conditions et la
carte tarifaire sont communiquées au client avant sa commande ; elles s'appliquent aux
achats réalisés pour des besoins professionnels ou institutionnels. Les conditions
particulieres convenues par écrit prévalent. Pour les marchés publics, elles s'appliquent
sous réserve des pieces du marché.

2. COMMANDE

La commande est adressée a plateauxrepas@alged.com ou par retour du devis signé.
Elle précise les menus et quantités, la date et I'hneure de livraison, les adresses de
livraison et de facturation, le contact de réception et, le cas échéant, les références de
commande publique. Elle parvient au vendeur au plus tard deux jours ouvrés avant la
livraison, a la méme heure (jours ouvrés : du lundi au vendredi, hors jours fériés). La
confirmation écrite du vendeur rend la commmande ferme.

3. MODIFICATION ET ANNULATION

Toute modification ou annulation se fait par écrit a la méme adresse, dans le méme
délai. Une augmentation recue hors délai peut étre acceptée selon les disponibilités. En
cas d'annulation ou de diminution hors délai, le prix des plateaux annulés reste dd, sauf
si l'annulation résulte d'un manquement du vendeur ou d'un cas de force majeure.

4. PRIX

Les prix applicables sont ceux du devis accepté ou, a défaut, de la carte en vigueur a la
date de la commande. lIs s'entendent hors taxes ; la TVA s'ajoute au taux applicable. Les
frais de livraison, qui comprennent la collecte du matériel, sont facturés par commande
selon le bareme de la carte. Les devis sont valables deux mois.

5. LIVRAISON ET RECEPTION

Les plateaux sont livrés en liaison froide, au lieu et a I'horaire confirmés ; le client en
assure |'acces et la réception. Il signale par écrit les anomalies apparentes le jour méme,
les autres des leur découverte. En cas de force majeure au sens de |'article 1218 du Code
civil, les parties s'informent sans délai et les prestations empéchées ne sont pas
facturées.

6. CONSERVATION ET INFORMATION ALIMENTAIRE

Des réception, les repas sont conservés entre O et +3 °C, consommeés avant la date
indiquée et, le cas échéant, réchauffés selon les consignes jointes. Le vendeur ne répond
pas des dommages dus au non-respect de ces consignes apres livraison. Les allergénes
de chaque préparation figurent sur la carte et accompagnent la livraison ; le client les
communigue aux convives. Pour des raisons d'hygiéne, aucune denrée n'est reprise ni
échangée, sauf non-conformité.

7. MATERIEL PRETE

Contenants, couverts, bouteilles, gobelets et caisses restent la propriété du vendeur. Le
client les tient a disposition, complets, au lieu de livraison pour leur collecte le jour ouvré
suivant (le jour méme pour une livraison le vendredi). Un inventaire est établi a la
collecte en présence du client. Les pertes et dégradations, hors usure normale, sont
facturées au tarif HT suivant, sans cumul entre un set et ses éléments : set complet 63 €
; boite avec couvercle 12 € ; boite seule 9 € ; couvercle 4 € ; petite boite intérieure 7,20 €
;set de 3 couverts 11 € ; couvert 3,70 € ; élastique 2 € ; bouteille 6 € ; gobelet 1 €.

8. PAIEMENT

Clients privés : les factures sont payables a 30 jours aprés la livraison, par virement ou
par cheque a l'ordre de I'ESAT La Roue ALGED, sans escompte pour paiement anticipé.
Tout retard entraine de plein droit, dés le lendemain de I'échéance, des pénalités égales
a trois fois le taux d'intérét légal et une indemnité forfaitaire de 40 € pour frais de
recouvrement (art. L441-10 et D441-5 du Code de commerce). Clients publics
facturation par Chorus Pro, paiement dans le délai légal de 30 jours ; tout retard ouvre
droit aux intéréts moratoires [égaux et a I'indemnité forfaitaire de 40 €.

9. DONNEES PERSONNELLES

Les données des interlocuteurs servent uniquement a la gestion des commandes, des
livraisons et de la facturation, et sont conservées pendant les durées |égales. Droits
d'acces, de rectification et d'opposition plateauxrepas@alged.com ; réclamation
possible aupres de la CNIL.

10. DROIT APPLICABLE ET LITIGES

Les présentes conditions sont soumises au droit francais. Les parties recherchent
d'abord une solution amiable ; a défaut, le litige est porté devant la juridiction
compétente selon les regles Iégales.
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